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Als die drei FONDIUM-Gesellschafter Matthias Blumentrath, 
Achim Schneider und Arnd Potthoff die beiden Standorte der 
Georg Fischer AG, Singen und Mettmann, in Eigenregie über-
nahmen, übernahmen sie auch die über 125-jährige Historie 
eines Unternehmens, das sich seit 1895 mit der Verarbeitung 
von Eisen beschäftigt. Man stellte sich die Frage:  
Wohin geht die Reise in Zukunft?

Die Tradition eines gewachsenen Unternehmens zu pflegen, 
lag auf der Hand. Als Hersteller von gegossenen Fahrwerks-
komponenten für die Automobilindustrie weltweit geschätzt, 
sahen unsere Gesellschafter die Zeit dafür gekommen, das 
technische Know-how aus dem Produktionsverfahren von  
Eisenguss mit Design zu verbinden. FONDIUM setzt ihr Ver-
sprechen „Eisenguss neu denken“ in die Tat um und beschließt 
unter der Eigenmarke „IGNIUM“, Designobjekte für den End-
verbrauchermarkt zu produzieren. 

Feuer (lt. Ignis) ist beim Schmelzprozess von Eisen elementar 
wichtig und daher der Namensgeber der Marke. Unter der 
Marke „IGNIUM“ sollen Designobjekte geschaffen werden, die 
alle Eigenschaften sichtbar machen, die schon immer in den 
FONDIUM-Produkten zu finden waren: 
Hochqualitativ, nachhaltig produziert und mit einem einzigarti-
gen Design. Aufgrund der Namensgebung sollte das IGNIUM-
Produkt Nr. 1 möglichst nahe am Feuer angesiedelt sein und 
eine Feuerstelle, auf der man grillen und braten kann, passte 
perfekt dazu. Unser erster TARAN war geboren.

DIE MARKE IGNIUM
IGNIUM DESIGN  CRAFT

#ignium #taran #tarangrill #taranfeuerschale #bbq #historie 
#designprodukte #designmarke #taranfeuertopf #fondium 
#taranfire #taranclassic #taranceltic #taranpure #tarangourmet



EINFACH FEUER MACHEN 
Die richtige Feuerstelle zu finden, war schon immer 
etwas knifflig. Der TARAN macht es dir einfach. 
Durch die in alle Richtungen kippbare Feuerschale 
und den getrennt justierbaren Kohlekorb lässt sich 
schnell ein Feuer machen – egal woher der Wind 
weht. Die Luftzirkulation zwischen Feuerschale und 
Kohlekorb sorgt für ein kontrolliertes Brennen des 
Feuers und damit für optimale Glut.

EINFACH FEUER MACHEN 
Grillen im „Caveman Style“ ist natürlich erlaubt. 
Hierbei geht es darum, das Fleisch oder anderes 
Gargut direkt auf der Kohle zu garen. Nachdem  
alle satt sind, legst du einfach wieder Holz nach  
und genießt die Zeit am knisternden Lagerfeuer.

TARAN Fire

TARAN Pure

Set enthält: Feuerschale, Adapter, Kohlekorb, kurze Holzbeine 
Maße: H: 58cm | B: 46cm | L: 77cm  | ca. 28 kg

Set enthält: Feuerschale, Adapter, Kohlekorb, lange Holzbeine
Maße: H: 93cm | B: 46cm | L: 77cm | ca. 28 kg



TARAN Fire & Pure

TARAN Fire

TARAN Pure

550,00 €

889,00 €



TARAN Classic & Gourmet

1.339,00 €

TARAN Classic

TARAN Gourmet

1.679,00 €



Set enthält: Feuerschale, Adapter, Kohlekorb, lange Holz- 
beine und das Hebewerkzeug mit integriertem Flaschen- 
öffner. Dazu 2 x Grillrost oval, 1x Grillrost rund, 1x Grillplatte  
oval, 1x Grillplatte rund und Gemüsepfännchen. 
Maße: H: 93cm | B: 46cm | L: 77cm | ca. 40kg

SO VIELSEITIG WIE DIE NATUR 
Die Ausstattung des TARAN Classic definiert Grillen 
und Kochen im Freien auf seine ganz eigene Art. 
Die verschiedenen Einsätze, zum Teil in doppelter 
Ausführung, geben dir die Möglichkeit, verschiedene 
Speisen gleichzeitig zuzubereiten. Links braten, rechts 
grillen und in der zentralen Gemüsepfanne das Ge-
müse dünsten.
Für jede kulinarische Herausforderung steht dir die 
perfekte Kombination zur Verfügung. Oder man hat 
einfach nur Lust auf ein paar heiße Maroni. Immer 
dabei – das Hebewerkzeug mit integriertem Flaschen-
öffner. Es öffnet Flaschen aller Art.

TARAN Classic

FÜR OUTDOOR-GOURMETS 
Für alle, die auch unter freiem Himmel ganz groß auf-
kochen wollen. Der TARAN Gourmet hat alles, was du 
dazu brauchst. Der neue Deckel sorgt dafür, dass auch 
große Fleischstücke immer saftig bleiben. 

Mit dem Thermometer behälst du stets den Überblick 
über die Temperaturentwicklung im Inneren des Grills.  

Unser neuer TARAN Gourmet ermöglicht dir die Zube-
reitung von kulinarischen Ideen, die über Grillen und 
Braten hinausgehen. 

TARAN Gourmet

Set enthält: Feuerschale, Adapter, Kohlekorb, lange Holz- 
beine und das Hebewerkzeug mit integriertem Flaschen- 
öffner. Dazu 2x Grillrost oval, 1x Grillrost rund, 1 x Grill- 
platte oval, 1x Grillplatte rund und Gemüsepfännchen, 
gusseiserner Deckel mit Thermometer.



Der TARAN Gourmet Plus ist das ideale Set für den 
perfekten Grillgenuss! Mit diesem Komplettpaket 
bist du perfekt ausgestattet für unvergessliche Grill-
momente. Neben dem TARAN Gourmet inklusive al-
ler Zubehörteile gehören zum TARAN Gourmet Plus 
das TARAN Rack, die schwarze Abdeckhaube, das 
IGNIUM Pflege- und Trennspray sowie die IGNIUM 
Grillhandschuhe. Insgesamt ist der TARAN Gourmet 
Plus das ideale Set für alle, die Wert auf Qualität, 
Funktionalität und Design legen.

TARAN Gourmet Plus

Set enthält: Feuerschale, Adapter, Kohlekorb, lange Holz- 
beine und das Hebewerkzeug mit integriertem Flaschen- 
öffner. Dazu 2x Grillrost oval, 1x Grillrost rund, 1 x Grill- 
platte oval, 1x Grillplatte rund und Gemüsepfännchen, 
gusseiserner Deckel mit Thermometer.
Inklusive TARAN-Abdeckhaube, TARAN-Rack, IGNIUM
Grillhandschuhe und IGNIUM Pflege- und Trennspray.



TARAN Gourmet Plus

TARAN Gourmet Plus

1.899,00 €



   In Kooperation mit dem Gourmet-Magazin  
DER FEINSCHMECKER entstand eine weitere  
TARAN-Edition, die keine Wünsche offenlässt.  
Mit dem Feinschmecker by IGNIUM lässt sich  
groß aufkochen.   
Der Deckel zum Dämpfen, Garen und Backen  
ermöglicht die Zubereitung von kulinarischen Ideen, 
die über Grillen und Braten hinausgehen.  
Mit dem Thermometer behält man stets den Über-
blick über die Temperaturentwicklung im Inneren 
des Grills. Einem Gourmet-Menü steht hier nichts 
im Weg.  

Damit alles seine Ordnung hat, ist das TARAN-Rack 
mit an Bord. Alle Einsätze des Feinschmecker by 
IGNIUM haben hier ihren Platz und warten geduldig 
auf ihren Einsatz. 

Die TARAN-Abdeckhaube sorgt dafür, dass der Grill 
auch nach dem kulinarischen Genuss geschützt bleibt.

FEINSCHMECKER BY IGNIUM

Set enthält: Feuerschale, Adapter, Kohlekorb, lange Holz- 
beine, gusseiserner Deckel mit Thermometer und das  
Hebewerkzeug mit integriertem Flaschenöffner.  
Dazu 2 x Grillrost oval, 1x Grillrost rund, 1x Grillplatte oval , 
1x Grillplatte rund und Gemüsepfännchen.  
Inklusive TARAN-Abdeckhaube und TARAN-Rack.



   

TARAN Feinschmecker by IGNIUM

1.789,00 €



   
TARAN Camping

Grillen beim Camping ist nicht 
wegzudenken.

Gerade beim Camping in der freien Natur gehört 
das Grillen mit Holzkohle für viele Menschen ein-
fach dazu. Da passt unser TARAN Camping perfekt 
hinein. 
Durch die zwei verschiedenen Ausstattungsva-
rianten musst du auch unterwegs nicht auf etwas 
Leckeres verzichten.

Zum TARAN Camping gehört der runde Rost und 
das Hebewerkzeug oder der Feuertopf, welche 
auch perfekt in die anderen Modelle unserer TA-
RAN-Serie passen.

Zudem können die Varianten durch das Gemüse-
pfännchen erweitert werden.

Mit dem TARAN Camping gelingen dir sogar unter-
wegs leckere Rezepte.

Variante 1 besteht aus dem runden Grillrost mit 
Füßen.
Variante 2 besteht aus dem Feuertopf mit Füßen.



   

110,00 €

259,00 €

TARAN Camping

TARAN Camping Variante 1

TARAN Camping Variante 2



Grillrost | oval

Seine markante keltische Blütenstruktur eignet sich für alles, 
das direkte Hitze bevorzugt und ist beidseitig einsetzbar.

1

Grillrost | rund

Die perfekte Vergrößerung der Grilloberfläche in Kombination  
mit dem ovalen großen Bruder.

2

Grillplatte | oval

Für alles, das im eigenen Saft brutzeln darf. Genau wie der Grillrost, 
beidseitig einsetzbar.

3

Grillplatte | rund

Die zentrale kleine Insel zum Braten oder eben die Erweiterung zur 
Grillplatte oval.

4

Gemüsepfanne | rund 

Ob Süßspeisen oder Suppen und Saucen. Alles was seinen eigenen 
Bereich braucht, findet hier Platz.

5

Hebewerkzeug 

Damit lassen sich alle Einsätze schnell wechseln oder heben, mit 
integriertem Flaschenöffner.

6

Wok-Ring 
 

Wok-Ring aus Eisenguss für den Einsatz eines Woks in der  
mittigen Grillfläche. 

7

Für den TARAN gibt es verschiedene Einsätze - für jede kulinarische  
Herausforderung steht dir die perfekte Kombination zur Verfügung.

Das umfangreiche Set an professionellen Grilleinsätzen in Eisenguss- 
qualität lässt keine Wünsche offen und bietet immer die richtige  
Grundlage für jeden Geschmack.

TARAN ZUBEHÖR
DESIGN  CRAFT
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105,00 €

105,00 €

TARAN Zubehör

66,00 €



Die TARAN Abdeckhaube ist nicht nur stylisch,  
sondern schützt den TARAN vor Feuchtigkeit,  
Verschmutzung, Regen, Staub und Schnee.  
Die TARAN Abdeckhaube wurde in Zusammen- 
arbeit mit dem nachhaltigen Outdoor-Ausrüster 
VAUDE entwickelt und passt über jeden TARAN  
mit langen Beinen. 

Das TARAN-Rack ist ein gusseiserner Ständer und  
der Parkplatz für alle TARAN-Grilleinsätze. 
Dieser stumme Diener hilft beim Wechseln und 
Kombinieren der Grillplatten und Grillroste allein 
durch seine Anwesenheit und Standhaftigkeit. 
Er ist einfach zu reinigen und immer zur Stelle. 

TARAN Rack

TARAN Abdeckhaube



139,00 €

110,00 €

TARAN Rack & Abdeckhaube



Die IGNIUM Grillschürze ist ein echtes Must-Have für 
alle BBQ-Fans und TARAN-Besitzer. 
Die robuste Lederschürze ist hochwertig verarbeitet 
und besticht durch schöne Messingelemente

Die IGNIUM GRILL-HANDSCHUHE sind Hitze- 
handschuhe aus der Eisengießerei und wurden  
aus Sebatanleder hergestellt. 
Durch das IGNIUM-Logo und die knallige Farbe  
sind sie nicht nur extrem hitzefest, sondern  
auch ein echter Hingucker.  
Die IGNIUM-Grillhandschuhe sind in einer  
Einheitsgröße erhältlich.

IGNIUM GRILL-HANDSCHUHE

IGNIUM GRILLSCHÜRZE

Optimal für Grill, Feuertopf und weitere Gusseisen-
Produkte.
Das IGNIUM Pflege- & Trennspray ist auf pflanzlicher 
Basis. Die natürlichen Öle schützen vor Rost und Kor-
rosion. Ein toller Nebeneffekt: Durch die natürlichen 
und geschmacksneutralen Öle lässt sich auch Grillgut 
einfacher wenden und der Grill kan nach dem Essen 
besser gereinigt werden.
Hinweis: Das Pflegespray bitte nicht verzehren.

IGNIUM Pflege- & Trennspray



135,00 €

48,00 €

9,00 €

TARAN Grillschürze, Grill-Handschuhe &
Pflege- & Trennspray



    TARAN Fire    TARAN Classic

    TARAN Gourmet



TARAN Feuertopf 

    TARAN Classic & TARAN Feuertopf & Rack

    TARAN Classic & TARAN Feuertopf 



Der TARAN Feuertopf – ob direkt in die heißen Kohlen 
gestellt, am Haken über das Feuer gehängt oder  
auf dem Grill – der TARAN Feuertopf mag es heiß. 
Ob Suppen und Eintöpfe, Schmoren von Fleisch 
oder das Backen von Brot – Gerichte im Dutch Oven 
lassen sich nicht nur einfach zubereiten, sondern 
sie sind auch noch besonders schmackhaft und saftig. 

Für die Oberhitze werden heiße Kohlen auf den Deckel 
aus Gusseisen gelegt. Seine gleichmäßige Hitzever-
teilung und die Fähigkeit, Wärme zu speichern, macht 
den TARAN Feuertopf am Lagerfeuer unersetzlich.  

Aber auch abseits von Wildwestromantik hat dieser 
Alleskönner seinen Platz, wenn man ihm gibt, was er 
braucht – ordentlich Feuer.
So kannst du den Dutch Oven auch in der Küche zum 
Garen, Kochen oder Backen verwenden. Ob im Back-
ofen oder auf einem Induktionsherd – dieser guss-
eiserne Heißsporn macht auch hier eine gute Figur.

Dutch Oven

1 0  JA H R E
GARANTIE



TARAN Feuertopf

INDUKTION GAS ELEKTRO-HERD BACKOFEN GRILL OFFENES FEUER

TARAN Feuertopf

215,00 €



Eine nachhaltige Produktion beginnt mit den Roh-
stoffen. Der TARAN besteht aus Eisen und Holz. 
Schwarzwälder Eichenholz ist der nachwachsende 
Rohstoff, der uns die Beine für den TARAN liefert. 
Ihre kurze Anreise beschert ihnen einen schlanken 
CO² Fußabdruck und das ist uns wichtig. 

Das Eisen aus dem wir den TARAN gießen, wird  
als Recyclingmaterial regional angeliefert und findet 
in diesem Kreislauf seine neue Bestimmung.   
Grillen mit Holz ist CO² neutral. 

MIT GUTEM GEWISSEN.
TARAN | GRILL & FEUERSTELLE

IGNIUM DESIGN ∞ CRAFT
ist eine Marke der FONDIUM Group GmbH
Flurstraße 15-17 | 40822 Mettmann 


